
SALADS

PORTIONS

MENU

CROQUETTES

ARTICHOKE WITH ROMESCO SAUCE AND CHEESE

 MARINATED VEGETABLES

THE PROVOLONE MY GRANDMA WOULD MAKE FOR ME

CRISPY PORK BELLY WITH CREAMY MASHED POTATOES

OX MEAT

HAM CROQUETTES

TRADITIONAL

CÉSAR CAMP

Iceberg lettuce, mesclun lettuce, cherry tomatoes, tuna, traditional dressing,
piquillo peppers, walnuts, pickled onion, and manzanilla olives.                 12€

Iceberg lettuce, Parmesan cheese, lemon, sun-dried tomato, chicken,
cornflakes, bread croutons, and Caesar dressing.                                              13€

1

Smash artichokes, Payoyo cheese, romesco sauce, and Maldon salt.                 7€

ROASTED POTATOES WITH BRAVA SAUCE                      10€

Broccoli, cauliflower with kimchi-lime, fried almonds and kimchi mayo.         10€

Provolone, grapes, and quince paste.                                                                     11€

Potato parmentier, egg, gilda and crispy pork belly.                                            14€

6 pieces / 11€

6 piece / 15€

ENGLISH

PADRÓN PEPPERS BASE CAMP                                                                               9€             

CHICKEN WINGS                                                                                                            12€             



FISH

BURGERS

DESSERTS

MEATS

CHEESECAKE

Farm-raised San Pascual Pork Entrecôte (300–400 g)                                   21€                      

TUNA TARTARE BITES ON GRILLED LIME

Tuna tartare, kimchi mayo on roasted lime.                                                    11€

1

OCTOPUS

Mashed potatoes, romesco sauce and octopus.

BASE
“Juanito Baker” brioche bun, aged Cheddar cheese, homemade pickles, burger
sauce, and French fries.                                                                                        12€

“Juanito Baker” brioche bun, aged Cheddar cheese, pickles, bacon jam, burger
sauce, and French fries.                                                                                        14€                 

DE POLLO Y QUESO DE CABRA
““Juanito Baker” brioche bun with fried chicken, goat cheese, dressed lettuce
and French fries.                                                                                                       14€               

VEGGY BEYOND
“Juanito Baker” brioche bun, Beyond Meat, tomato, lettuce, romesco sauce,
cheese, and French fries.                                                                                        15€                 

MOLTEN CHOCOLATE CAKE

Caramelized cheesecake with Payoyo cheese.                                                 7€                   

Chocolate coulant with vanilla ice cream.                                                         7€                   

BASE 2

EXTRA BREAD                                                                                                2,50 €                     

KIDS’ MENU             10€

½ Pork Knuckle with Pedro Ximénez Sauce                                                  18€                     

BASE TRUFADA
Black “Juanito Baker” brioche bun, 180 g aged beef patty, double Cheddar
cheese, caramelized onion, and our truffle sauce. French fries.                       15€                

Reservas por teléfono: 601675068
  Email: basecampgrx@gmail.com

 22€



ENSALADAS

RACIONES

CROQUETAS

CARTA

TRADICIONAL

CÉSAR CAMP

Lechuga iceberg, lechuga mezcum, tomate cherry, atún, aliño tradicional,
piquillos, nueces, cebolla encurtida y aceitunas manzanilla.                 
                                                                                                                                        12€

Lechuga Iceberg, parmesano, limón, tomate seco, pollo , cornflakes, cruton
de pan y dressing César.                                                                                    
                                                                                                                                13€

1

ALCACHOFA CON ROMESCO Y QUESO
Alcachofas smash, queso payoyo, salsa romesco y sal maldom.                        7€

BRAVAS ASADAS                                                                                                                        10€

VERDURITAS EN ADOBO

Brocoli, coliflor kimchi-lima, almendra frita y mayokimchi.                              10€

El PROVOLONE QUE ME HARÍA MI ABUELA

Provolone, uvas y membrillo.                                                                                  11€

TORREZNOS CON CREMOSO DE PATATA.

Parmentier de patata, huevo, gilda y torreznos.                                                 14€                

DE BUEY                                 6 unidades/  11€

DE JAMÓN         
                                                                                 

6 unidad/ 15€

ALITAS DE POLLO                                                                                                    12€             

PIMIENTOS DEL PADRÓN BASE CAMP                                                                9€             



PESCADOS

HAMBURGUESAS

POSTRES

CARNES

TARTA DE QUESO                                

ENTRECOT DE CERDO DE LA GRANJA DE SAN PASCUAL   300-400g              21€                

MONTADITOS DE TARTAR DE ATÚN SOBRE LIMA ASADA

Tartar de atún, mayo kimchi sobre lima asada.                                      11€

1

PULPO
Puré de patatas,  salsa romesco  y pulpo.                                                   22€

BASE
Pan Brioche “Juanito Baker”, queso chédar madurado, pepinillos caseros, salsa
burguer y patatas fritas.                                                                                          12€

Pan Brioche “Juanito Baker”, queso Chédar madurado, pepinillos, mermelada
de bacon, salsa burguer y patatas fritas.                                                             14€               

DE POLLO Y QUESO DE CABRA
Pan de Brioche “Juanito Baker”, pollo frito, queso de cabra, lechuga aliñada y
patatas fritas.                                                                                                             14€              

VEGGY BEYOND
Pan Brioche “Juanito Baker”, beyond meat, tomate, lechuga, romesco, queso y
patatas fritas.                                                                                                            15€                 

COULAN DE CHOCOLATE                                       

                                                    

Tarta de queso caramelizada y queso payoyo.                                                  7€                   

Coulant de chocolate y helado de vainilla.                                                        7€                   

BASE 2

EXTRA DE PAN                                                                                                   2,50 €                 

MENÚ INFANTIL            10€

½ CODILLO  CON SALSA PEDRO XIMENEZ                                                          18€                

BASE TRUFADA   
Pan Brioche “Juanito Baker” negro, 180g de ternera madurada, doble queso
Chédar, cebolla caramelizada y nuestra salsa trufada. Patatas fritas.              15€               

Reservas por teléfono: 601675068
  Email: basecampgrx@gmail.com



SALADES

“À PARTAGER”

CROQUETTES

Carte 

TRADITIONNEL 

CAMP CÉSAR

Laitue iceberg, mesclun, tomates cerises, thon, vinaigrette traditionnelle,
piquillos, noix, oignon mariné et olives manzanilla.                                     12 €

Laitue iceberg, parmesan, citron, tomates séchées, poulet, cornflakes,
croûtons de pain et sauce César.                                                                         13 €

1

ARTICHAUT AVEC SAUCE ROMESCO ET FROMAGE 
Artichauts écrasés, fromage Payoyo, sauce romesco et sel Maldon.                 7€

POMMES DE TERRE BRAVAS RÔTIES                       10€
LÉGUMES EN MARINADE
BBrocoli, chou-fleur kimchi-citron vert, amandes frites et mayo kimchi.         10 € 

LE PROVOLONE COMME ME LE FERAIT MA GRAND-MÈRE 
Provolone, raisins et coing.                                                                                       11 € 

TORREZNOS AVEC PURÉE DE POMMES DE TERRE ONCTUEUSE
Parmentier de pommes de terre, œuf, gilda et torreznos.                                    14 € 

DE BŒUF 6 unidades/  11€

AU JAMBON

MENU ENFANT         10€

FRANÇAISE

PIMIENTOS DEL PADRÓN BASE CAMP                                                                 9€  

6 unidades/  15€

AILES DE POULET                                                                                                      12€  



“POISSONS” 

Reservas  por  te léfono:   601675068
  Emai l :  basecampgrx@gmai l .com

MONTADITOS DE TARTARE DE THON SUR CITRON VERT RÔTI 

Tartare de thon, mayonnaise au kimchi sur citron vert rôti.                          11 € 

1

POULPE

Purée de pommes de terre, sauce romesco et poulpe.                                     22 €

BASE
Pain brioché “Juanito Baker”, cheddar affiné, pickles maison, sauce burger et
frites.                                                                                                                          12 € 

Pain brioché “Juanito Baker”, cheddar affiné, pickles, confiture de bacon, sauce
burger et frites.                                                                                                        14 € 

Burger de poulet et fromage de chèvre
Pain brioché « Juanito Baker », poulet frit, fromage de chèvre, laitue
assaisonnée et frites.                                                                                             14 € 
VEGGY BEYOND

Brioche “Juanito Baker”, beyond meat, tomate, laitue, romesco, fromage et
frites.                                                                                                                         15 €

DESSERTS
CHEESECAKE 

COULANT AU CHOCOLAT.

Gâteau au fromage caramélisé et fromage Payoyo.                                        7 € 

Coulant à la chocolat et glace au vanilla.                                                          7 €

BASE 2

SUPPLÉMENT DE PAIN                                                                                    2,50 €

HAMBURGERS

Entrecôte de porc de la ferme San Pascual 300–400 g                                     21 €

VIANDES

½ JARRET DE PORC À LA SAUCE PEDRO XIMÉNEZ                                           18 €

Pan Brioche “Juanito Baker” negro, 180g de ternera madurada, doble queso
Chédar,cebolla caramelizada y nuestra salsa trufada.  Frites.                                    15€ 

BASE TRUFADA



SALATE

PORTIONEN ZUM TEILEN

KROKETTEN

Eisbergsalat, Parmesan, Zitrone, getrocknete Tomaten, Hähnchen,
Cornflakes, Brotcroûtons und Caesar-Dressing.                                              13 €

 KINDERMENÜ         10€

Karte

TRADITIONELL 

CÉSAR CAMP

Eisbergsalat, Mesclun-Salat, Kirschtomaten, Thunfisch, traditionelles
Dressing, Piquillo-Paprika, Walnüsse, eingelegte Zwiebeln und Manzanilla-
Oliven.                                                                                                               12 € 

1

ARTISCHOCKE MIT ROMESCO-SAUCE UND KÄSE

Zerdrückte Artischocken, Payoyo-Käse, Romesco-Sauce und Maldon-Salz.      7 €

GERÖSTETE BRAVAS (KARTOFFELN)                       10€

GEMÜSE IN ADOBO
Brokkoli mit Kimchi-Limetten-Blumenkohl, frittierten Mandeln und Kimchi-
Mayonnaise.
DER PROVOLONE, WIE IHN MEINE GROSSMUTTER MACHEN WÜRDE
Provolone, Trauben und Quittengelee.                                                                    11€

SPECKWÜRFEL MIT CREMIGEM KARTOFFELPÜREE
Kartoffel-Parmentier mit Ei, Gilda und knusprigem Schweinebauch.                  14 €

RINDER-KROKETTEN 6 unidades/  11€

SCHINKENKROKETTEN

                    10€

DEUTSCH 

PADRÓN-PAPRIKA (BASE CAMP)                                                                            9 €

6 unidades/  15€

HÄHNCHENFLÜGEL                                                                                                    12€



FISCHE

Reservas  por  te léfono:  601675068
 Emai l :  basecampgrx@gmai l .com

THUNFISCH-TARTAR-MINI-SANDWICHES AUF GEGRILLTER LIMETTE

Thunfisch-Tatar mit Kimchi-Mayonnaise auf gerösteter Limette.
                                                                                                                                 11 €

1

OKTOPUS
KKartoffelpüree mit Romesco-Sauce und Oktopus.                                       22 €

BASE HAMBURGER

Brioche-Brötchen „Juanito Baker“, gereifter Cheddar, hausgemachte Gurken,
Burger-Sauce und Pommes Frites.                                                                       12 €

Brioche-Brötchen „Juanito Baker“, doppelt gereifter Cheddar, Gurken, Bacon-
Marmelade, Burger-Sauce und Pommes Frites.                                                 14 €

HÄHNCHEN- UND ZIEGENKÄSE

Brioche-Brötchen „Juanito Baker“ mit frittiertem Hähnchen, Ziegenkäse,
gewürztem Salat und Pommes frites.                                                                14 €

VEGGY BEYOND

Brioche-Brötchen „Juanito Baker“, Beyond Meat, Tomate, Salat, Romesco-Sauce,
Käse und Pommes Frites.                                                                                        15 €

HAUSGEMACHTER 
Karamellisierter Käsekuchen mit Payoyo-Käse.                                               7€

BASE 2

EXTRA BROT                                                                                                    2,50 €

ENTRECOT DE CERDO DE LA GRANJA DE SAN PASCUAL   300-400g               21€               

FLEISCHGERICHTE

LAVA-SCHOKOLADENKUCHEN
Schokoladenfondant mit Vanilleeis.                                                            7 €

½ SCHWEINSHAXE MIT PEDRO-XIMÉNEZ-SAUCE                                                 18 €

BASE TRUFADA
Brioche-Brot „Juanito Baker“ schwarz, 180 g gereiftes Rindfleisch, doppelt
Cheddar-Käse, karamellisierte Zwiebeln und unsere Trüffelsauce.

NACHTISCHE

15 €


